
VOCABULAIRE 

La présentation La température La texture La saveur Le goût L'avis

Décrire le visuel

- Joli
- Moche
- Appétissant
- Avec sauce
- Sans sauce
- Coloré
- Sent bon
- Sent mauvais

- Brûlant
- Chaud
- Tiède
- Froid
- Glacée

- Dur / Sec
- Tendre
- Mou
- En purée
- Liquide

- Sucrée
- Salée
- Amère
- Acide
- Umami

- Piquant
- Épicé
- Doux
- Frais (menthe)
- Fade : qui n'a 
pas de goût 
comme l'eau
- Trop cuit
- Pas assez cuit

Avis positif

- J'ai adoré= 
excellent

- J'ai beaucoup 
aimé = j'ai trouvé
ça très bon

- J'ai bien aimé = 
j'ai trouvé ça 
assez bon

- J'ai aimé = j'ai 
trouvé ça pas 
mal

Avis négatif

- J'ai détesté = j'ai trouvé 
ça horrible

- Je n'ai pas du tout aimé
= j'ai trouvé ça très 
mauvais

- Je n'ai pas aimé = je 
n'ai pas trouvé ça bon

La cuisson
des viandes

La couleur
de la viande

- Bien cuit 
- À point  
- Saignant 
- Bleu 

- Rouge
- Rosée
- Brun 
rosée
- Rouge


